| SPEISEKARTE |

Herzlich willkommen!




WILLKOMMEN

made with love

RESTAURANT CAFE BAR

UNSER LEITBILD UND KONZEPT
WAS UNS BESONDERS MACHT

Unser Restaurant bietet traditionelle Mediterrane und Albanische
Kiche mit authentischen Gerichten wie L akror, Tave Kosi und
weiteren Spezio/ifdfen, die nach origino/en Rezepfen, und
aufwendiger Handarbeitskunst zubereitet werden. Dabei legen

wir gro3en Wert auf hochwerﬁge Zutaten, Gastfreundschaft,
Sauberkeit und handwerkliche Zubereifung,

Ergdnzenc/ dazu fithren wir eine sorgfc’j/ﬁg ausgewdh/fe

Getranke- und Weinkarte mit internationalen \Weinen.

Unser Ziel ist es, kulinarische Tradition, Gastfreundschaft und
eine stilvolle, gemdf/icl'we Umgebung miteinander zu verbinden
und unseren Gdsten eine authentische und traditionelle

Genusskultur zu bieten.




RESTAURANT CAFE BAR

LoCrory - The SJrory

L akror ist eine traditionelle Teigpastete, welche
aus der Stadt Korca (Albanien) stamm, die mit
viel Liebe und Sorgfalt durch 100% echter
Handarbeitskunst und Liebe zubereitet wird.

Korca ist eine historische Stadt in Albanien, die
fir ihre vie/fd/h’ge Kultur, die traditionelle
Serenata-Musik und das késtliche Gericht

‘Lakror” bekannt ist.

Besonders in der Region Korca geschétzt,
iberzeugt L akror mit seinem knusprigen Teig
und seiner aromatischen Fillung. Serviert mit

Joghurt oder Dhalle, einer erfrischenden

Buttermilch, ist dieses Gericht ein wahrer

Genuss und ein fester Bestandteil unserer

Tradition.. Wir wiinschen [hnen viel Spaf3 beim

geniefBen unserer verschiedenen Sorten!

LAKROR

made with love

LAKROR (TRADITIONELL)

LaCrory (S’rUck)" 450 €
Mit Tomate, Zwiebeln und Paprika Fiillung

1, 3,7,
LaCrory (Stiick) 4,50 €
Mit Feta Kése und Eier /:U//ung

1,7,
LaCrory (Stiick) 4,50 €
Mit Feta Kése und Spinof FU//ung
LaCrory (Sh'jck)” 6,00 €

Mit Hackfleisch und Zwiebel Fillung

A//ergene: I = Gluten, und G/ufenho/figes Getreide, 3 = Ei, 7 = Milch (Laktose)



SALATE

made with love

RESTAURANT CAFE BAR

SALATE

1. Rote-Bete-Salat mit Wei3kdse & Walnissen 940 €
Rote Bete mit Essig, Knoblauch, Walniissen & cremigem WeiBBkdse

Zutaten: Rote Bete, Weif3 weinessig, Knoblauch, Walniisse®

WeiBksse”

9. Bauernsalat 10,50 €
Frische Tomaten, Gurken, Paprika, Feta-Kése & Olivens!
Zutaten: Tomate, Gurke, Poprikc:, Zwiebel, Fefo7, Olivensl

3. Gemischter Salat 8,70 €
Frischer Kopfscr/of mit Tomaten & Gurken
Zutaten: Blattsalat, Tomate, Gurke, Olivens!

Allergene: 7 = Milch (Laktose), 8 = Schalenfrichte (Walnisse)



VORSPEISEN

made with love

RESTAURANT CAFE BAR

VORSPEISEN

4. FrUHings—Auberginen 7,90 €

Gebratene Auberginen mit TomatensoBe, Knoblauch & Olivens!
Zutaten: Aubergine, Tomaten, Knoblauch, Olivensl

5. Meisbrot mit Joghurtsauce”” 8,80 €
/—/ousgemochfes Maisbrot aus Moisme/ﬂ/, \)\/eizenmeh/, Hefe,

Natron & Knob/ouch-joghurfsoﬁe

Zutaten: Maismehl, Weizenmehl, ]oghurf, Hefe, Natron,

Knoblauch

6. Korgo—P|oHel’7’ 23,50 €

Ein reichhaltiger Vorspeisenteller mit:

. Lcrcrory (traditionelle Teigposfefe mit weis K&se und Spinaf /:U//ung)
c /:ruh/ings—A uberginen

. joghurfsouce

+ Oliven

« Weinblattréllchen (Dolmadakia)

* Rustikale Bohnen

« Feta-Kdse

« Meisbrot mit joghurfsouce

7. Pommes " 6,50 €

Portion frisch frittierte Pommes

A//ergene: I = Gluten, und G/ufenho/h’ges Getreide, 7 = Milch (L aktose)



HAUPTSPEISE

made with love

RESTAURANT CAFE BAR

HAUPTSPEISE

1,3,7,
8. Tavé Kosi (Lammfleisch im Ofen mit Joghurt-Ei-Kruste) 19,90 €
Zart geschmorfes L ammfleisch, iberbacken mit einer wlrzigen joghurf—Ei—

/\//isc/nung und feinem Reis - ein traditionelles albanisches Ofengeric/‘:f mit Herz

& Geschichte.
Zutaten: Lammfleisch, /\/ctfurjoghurf, Eier, Reis, Butter, Mehl

9. Lammfleisch im Ofen 2490 €
Zartes Lammfleisch aus dem Backofen, serviert mit Ofenkartoffeln & frischem

Salat

Zutaten: Lammfleisch, Kartoffeln, Olivensl, Kréuter, Salz, Pfeffer, gemischter

Salat

10. Special Burger L3,7.10, 16,70 €
Rindfleisch-Patty mit Spiegelei, Ajvar, Kése, Remoulade, Ketchup, karamellisierten

Zwiebeln, Gewiirzgurken & Kopfsalat im Weizenbrétchen'
Zutaten: Rindhackfleisch, Ei, Ajvar, Kése, Remoulade, Kefc/‘)up, Zwiebeln,
Essiggurken, Kopfso/ot Weizenbrétchen'

I,
1. Cevapcici Teller 16,90 €
/—/ousgemoc/n’re Cevopcici mit Pommes, Ajvar, Krautsalat & Zwiebeln

Zutaten: Rindfleisch (Cevapcici), Kartoffeln, Ajvar (Paprika, Knoblauch, Ol,
Essig), Krautsalat, Zwiebeln

12. Gri||p|o’r+e" 2490 €
Hausgemachte Cevapcici, Plieskavica & Grillwurst, serviert mit Pommes & Ajvar

Zutaten: Rindfleisch (Cevopcici & P/jeskovico), Gri//wursf, Korfoffe/n, Ajvor

(Paprika, Knoblauch, Ol Essig)

Allergene: 1 = Gluten, 3 = Ei, 7 = Milch (Laktose), 10 = Senf



FRUHSTUCK

1,3,7,
& GETOASTETES SANDWICH MIT PROSCIUTTO,
KASERI, SPIEGELEI & AVOCADO

Geréstetes Weizentoast mit
luftgetrocknetem Schinken, geschmolzenem
Kaseri-Kése, Spiegelei & frischer Avocado

1’ 3) 7}
© WAFFELN MIT EIS & FRISCHEN FRUCHTEN

Hausgemachte goldene Waffeln mit
Vanilleeis & saisonalem Obst

i1, 8,7
Q. OMELETT MIT WEISSKASE, SALAT & BROT

Fluffiges Omelett mit weiBBem Kase (Feta-
Art), dazu gemischter Salat & ofenfrisches
Brot

LIRS

1
& BREZEL MIT BUTTER

Frisch gebackene Laugenbrezel mit Butter
serviert

Allergien und Zusatzstoffe:
1 = Glutenhaltiges Getreide, 3 = Eier, 7 = Milch (inkl. Laktose)

9,80 EUR

8,90 EUR

10,50 EUR

3,20 EUR



TAGESESSEN

made with love

WOCHENKARTE
o O o

MONTAG:

Gefillte Popriko mit Rinderhackfleisch 10,50 €
Gefillte Popri/«y vegefcrisch 8,50 €
DIENSTAG:

Hackfleischballchen in Tomatensof3e, 12,90 €
mit Korfoffe/pdree

GrUne—Bohnen—Emfopf mit Kartoffeln ** 9,50 €

und Feta-Kése (vegetarisch)

DONNERSTAG:

[ insen mit Spdfz/e und Saitenwiirstchen 32351011, 11,90 €
Linsen mir Spdtzle (vegetarisch)?3 9,50 €
FREITAG:

Erbseneinfopf mit Hackfleischbdallchen, %2 11,90 €
Sahne und Karotten, mit Reis

Uberbackene Pilze im Ofen, mit Kése % 10,50 €
und Reis

Allergien und Zusatzstoffe:
1= Sellerie, 2 = Gluten, 3 = Ei, 4 = Milch, 5 = Geschmacksverstdrker, 6 = Farbstoffe,
7 = Stabilisatoren, 8 = Konservierungsstoffe, 9 = Laktose, 10 = Senf, 11 = Nitritpokelsalz,



d
@ Kaffee (hot)

5. s

Espresso (einfach) 2,40 EUR
Espresso (doppelt) 3,70 EUR
Espresso macchiato® 2,70 EUR

Espresso Macchiato doppelt 4,00 EUR

3,00 EUR
3,80 EUR

Kaffee Créma
Kaffee Créma grol3

Cappuccino © ;5 380EUR
Cappuccino mit Hafermilch™ 4,60 EUR
Cappuccino laktosefrei 4,30 EUR
Cappuccino mit Baileys 48 5,10 EUR
Cappuccino Schocko .46, 4,50 EUR
Cappuccino Karamell - 4,50 EUR
Cappuccino Pistacchio .4 % 4,90 EUR

Milchkaffee 3,80 EUR
Milchkaffee mit Hafermilchz’ 4,50 EUR
Milchkaffee laktosefrei 4,30 EUR

Latte Macchiato® 3,80 EUR
Latte Macchiato Hafermilch® 4,50 EUR
Latte Macchiato laktosefrei 4,30 EUR
Latte Macchiato Baileys® %% 5,20 EUR
Latte Macchiato Schockc%_’ 4° 490 EUR
Latte Macchiato Pistqcchilb4’ r 5,20 EUR

Allergien und Zusatzstoffe:
1= Milch, 2 = Laktose, 3 = Gluten, 4 = Aroma,

Heil3e Schokolade

HeiRe Schokolade™*® | ., , 390 EUR
HeilRe Schokolade Hafermilch 4,60 EUR

Heilde Schokolade laktosefrei 4,20 EUR

WeiRke HeiRe Schokolade® % 3.90 EUR
1,349,

Weile HeilRe Schokolade 4,60 EUR

mit Hafermilch

Weilde Heilte Schokolade 4,20 EUR
laktosefrei
1,489,

Heil3e Schokolade mit Baileys 5,20 EUR
WeiRe Heike Schokolade® * %% 5,20 EUR
mit Baileys

% Kaffee (cold)

Frappé 4,50 EUR
Freddo Espresso 4,00 EUR
Freddo Cappuccino 4,30 EUR

HeiRe Milch & 4,00 EUR

mit Kamillentee



Softdrinks - 0,33 |

Coca Cola?t??

Coca Cola Zero%+234
Sprite 3>
Fanta® % °

. l: 2; 3) 4;
Mezzo Mix

Schorlen-0,251

Vio Apfelschorle

Vio Johannisbeerschorle

Wasser - 0,25 |

Vio Mineralwasser still

Vio Mineralwasser feinperlig

Zusatzstoffe:

3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

1 = Koffein, 2 = Farbstoff, 3 = Phosphorsdure (Sduerungsmittel),

4 = SitBungsmittel (Aspartam, Acesulfam K), 5 = Aroma, 6 = Taurin, 7 = Gluten, 8 = Glukose, 9 = Sulfite

Safte-0,21
Orangensaft
Mangosaft
Bananensaft
Pfirsichsaft

Tomatensaft

Energy Drinks

1,256
Red Bull (vers. Sorten)
1,2 4,5, 6,

Red Bull (sugarfree)

Wasser - 0,7 |

Apolinaris still

Apolinaris medium

3,00 €
3,00€
3,00 €
3,00€

1,50 €

4,00 €

4,00 €

5,90 €

5,90 €



/ B

Paulaner Hefe WeiBbier naturtrib-0,51- 4,50 €

7,
Alkoholgehalt: ca. 5,5 % vol

Paulaner Hefe WeiBbier alkoholfrei- 0,51 -4,50 €
Alkoholgeha7l:c: < 0,5 % vol

Heineken Original - 0,33 | - 4,00 €

7,
Alkoholgehalt: ca. 5 % vol

Hacker-Pschorr Miinchener Hell- 0,33 1 - 4,00 €
2
Alkoholgehalt: ca. 5 % vol

Fiirstenberg Pilsener 0,0 % alkoholfrei = (
7
Alkoholgeha

Beck’s Green Lemon

Zusatzstoffe:
1 = Koffein, 2 =Farbstoff, 3 = Phosphorsdure (Saurungsmittel)
4 = SuBungsmittel, 5 = Aroma, 6 = Taurin, 7 = Gluten, 8 = Glukose



Aperol Spritz- 6,40 €
2;
Alkoholgehalt: ca. 11 % vol

Lillet Wildberry - 6,40 €
4} 9’
Alkoholgehalt: ca. 10-12 % vol

Hugo - 6,40 €
4) 87
Alkoholgehalt: ca. 6-7 % vol

Hugo alkoholfrei - 5,50 €
4) 8!
Alkoholgehalt: 0,0 % vol

Zusatzstoffe:
1 = Koffein, 2 = Farbstoff, 3 = Phosphorsdure (Sduerungsmittel),
4 = SiBungsmittel, 5 = Aroma, 6 = Taurin, 7 = Gluten, 8 = Glukose, 9 = Sulfite

iCrery JaCrery JaCrery JaCrery JoCrery JaCrery JaCrery Jarery JoCrery JeCrery )20




i G

9
e Bianco Nero - red dry wine( g o 6,50 EUR
e (Syrah/Merlot) 187,5 ml Flasche( )

a ’ . 9 \
e Bianco Nero - rosé dry wine (9) 6,50 EUR
e (Syrah/Merlot) 187,5 ml Flasche i

« Bianco Nero - white dry wine (9
e (sauvignon Blanc) 187,5 ml Flasche

e Scavi & Ray frizzante (%)
Prosecco 0,2 | Flasche

¢ Weinschorle (9

FLASCHEN 0,7 |
¢ Idisma Trios (Merlot,Drama Greece)
Nase: komplexes Bouquet von Gewirzen und r

schwarzen Frichten (Wilde Erdbeeren, Brombee
Geschmack: knackig, weiche Tannine, Ionger Abg

) 30.00 EUR
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Nase: Frische Zitrusfrichte, griner Apfel, wei
dezente Frische 5
Geschmack: Trocken, lebendig, mit Zitrusnot
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Geschmack: Trocken, fruchtig, feine Saure, e‘lég ]
passt zu: Mediterrane Kiche, gegrilltem Gemus
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Geschmack: Trocken, vollmundig, mit reifen Tannieren, Ic
passt zu: Rind, Lamm, wirzigen Gerichten, gereiftem Kdase '

Ao A8
Plano Malagousia white Wine (Drama Greece)® 30,00 EUR

Nase: Zitrusfrichten, weifien Bliten und Bergamotte, explosive Aromen
Geschmack: trocken, ein vollmundiger Wein mit erfrischender Séure und einem langen Nachgang
passt zu: grinen Salaten, Pasta und Gerichten mit intensiven Geschmack

Zusatzstoffe:
9 = Sulfite



HERZLICH WILLKOMMEN

LACRORY RESTAURANT-CAFE-BAR

Info. & Reservierungen:

TEL.: 07181 93 78 523
E-Mail: info@lacrory.de

OFFNUNGSZEITEN:

Montag & Dienstag: 09:00 -18:00 Uhr
Mittwoch: RUHETAG
Donnerstag: 09:00 - 20:00 Uhr
Freitag: 09:00 - 22:00 Uhr
Samstag: 09:00 - 22:00 Uhr
Sonntag: 12:00 - 18:00 Uhr

Gottlieb-Daimler-Str. 5, 73614 Schorndorf



